
Semaine du    

04 mai au  

08 mai 

 
Coleslaw 

Lasagnes bolognaise 
Lasagnes au saumon 

Petits suisses aux fruits 
 

  

 
« Bon pour la planète »  

 

Crêpe au fromage 
Curry de pommes de terre, 
brocolis et haricots rouges 

Saint Paulin 
fraises 

 

 

 
Salade verte 

Omelette 
Frites ketchup 

Cocktail de fruits 
 
 

Boulettes d’agneau 
Boulettes végétales 
Légumes couscous 

Semoule 
Liégeois chocolat 

 
 

FERIE 
 
 
 

Semaine du    

11 mai au  

15 mai 

 
Céleri rémoulade 

Sauté de bœuf à la provençale 
Poisson sauce provençale 

Pâtes 
Yaourt nature sucré 

 
 

« Bon pour la planète » 
 

Chili con carne végétal 
Riz 

mimolette 
pomme 

 

 

 
Concombre bulgare 

Rôti de porc sauce charcutière 
Saucisse végétale sauce  

charcutière 
Choux de Bruxelles 
Pommes de terre 

Crème dessert vanille 
 
 

FERIE 
 

PONT 
 

Semaine du 

18 mai au  

22 mai 

Carottes râpées 
Raviolis de saumon 

Kiwi 
 

Tomates vinaigrette 
Chipolatas  

saucisse végétale 
Compote de pommes 

Pommes de terre 
Petits suisses aux fruits 

 

 

Œuf mayonnaise 
Boulettes de bœuf / 
Boulettes végétales  
sauce champignons 

Boulgour/ haricots verts 
Flan chocolat 

 

Rôti de dinde/ omelette 
Ratatouille 
Potatoes 

Edam 
Banane 

 
 

« Bon pour la planète » 
 

Salade aux dés emmental 
Riz basmati et sa potée végétale 

Beignet aux pommes 

 
 

Semaine du  

25 mai au  

29 mai 

 

 

FERIE 
 
 
 
 
 
 
 

Coleslaw 
Bœuf marengo 
Steak fromager 

Pommes de terre 
Yaourt fermier 

 
 
 
 
 
 

 
Filet de poulet sauce cheddar 

Poisson sauce cheddar 
Carottes vichy 

Purée 
Yaourt brassé aux fruits 

 
 
 
 
 

 
« Bon pour la planète 

 
Pâtes à la bolognaise de lentilles 

Camembert 
Melon 

 
 
 
 
 
 

Pizza 
Filet de poisson meunière 

Poireaux à la crème 
Riz 

Compote de fruits 
 
 
 
 
 
 

MERCREDI MARDI LUNDI JEUDI VENDREDI 

 
 

Dans le cadre du Règlement CE n°1169/2011 (ou Règlement INCO : Informations des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, 
crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, fruits à coque, mollusques, céleri, lupin, graine de sésame, moutarde, lait, anhydride sulfureux et sulfites.  

 (Sous réserve des livraisons et de la maturité des fruits) 



MENUS DES 

RESTAURANTS SCOLAIRES  

Du 04 mai au 29 mai 2026 
CUISINE CENTRALE 

475 rue du Sapin Vert 

59150 WATTRELOS 

cuisine.centrale@ville-wattrelos.fr 

 

 

 

 

Remplis la grille de mots fléchés avec les mots qui correspondent aux dessins 


